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LA PIEMONTESA

ALLERGENINFORMATIONEN

In Ubereinstimmung mit der Verordnung (EU) Nr. 1169/2011 stellt Franchises la Piemontesa
seinen Kunden im Rahmen seiner bewdahrten Hygiene- und Verarbeitungspraktiken,

die kontinuierlich Gberpriift werden, aktuelle Informationen tiber Allergene zur Verfligung.

Alle unsere Restaurants verfiigen Uber ein System zur Verwaltung und
Bewertung der Produkte, die Lebensmittelallergien und -unvertraglichkeiten
auslosen konnen, um unsere Kunden tber das Vorhandensein oder Nichtvorhandensein

von Allergenen in unseren Gerichten informieren zu kénnen.

La Piemontesa versucht, Allergene durch bewdhrte Herstellungspraktiken so weit wie mdglich zu
reduzieren. Da wir nur eine einzige Produktionslinie haben, kénnen wir jedoch nicht garantieren,
dass unsere Gerichte vollig frei von Spuren von Allergenen sind.

Wenn Sie sehr empfindlich auf ein Allergen reagieren, teilen Sie dies bitte unserem Personal mit.

Bitte erkundigen Sie sich bei lhrem ndchsten Besuch erneut nach diesen Informationen,

da sich diese je nach Zusammensetzung unserer Gerichte @ndern kénnen.

Dieses DOKUMENT darf ohne die vorherige Zustimmung von FRANQUICIAS LA PIEMONTESA S.L.
weder in seiner Gesamtheit noch teilweise vervielfaltigt werden. Copyright © Franquicias La Piemontesa, S.L. 2025, Lleida.



LA PIEMONTESA

ERLAUTERUNGEN ZU ALLERGENEN

o

Glutenhaltiges Getreide, d. h. Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut oder deren
Mischsorten und abgeleiteten Produkte, auler:

a) Glukosesirup auf Weizenbasis, einschlieRlich Dextrose (1)

b) Maltodextrine auf Weizenbasis (1)

¢) Glukosesirup auf Gerstenbasis

d) Getreide zur Herstellung alkoholischer Destillate, einschlieRlich Ethylalkohol landwirtschaftlichen Ursprungs.

Eier und Eiprodukte.

o

Milch und Milchprodukte (einschlieRlich Laktose), auRer
a) Molke zur Herstellung alkoholischer Destillate, einschlieBlich Ethylalkohol landwirtschaftlichen Ursprungs.

b) Lactit

o

Fisch und Fischprodukte, auler:
a) Fischgelatine zur Verwendung als Tréger fir Vitamine oder Carotinoidpréparate

b) Fischgelatine oder Ichthyokolla zur Verwendung als Klarhilfsmittel in Bier und Wein.

Weichtiere und Weichtierprodukte.

Krustentiere und Krustentierprodukte.

Erdnusse und Erdnussprodukte.

©00

Soja und Sojaprodukte, auler:
a) vollstandig raffiniertes Sojabohnenél und -fett (1);

b) natirliche %emischte Tocopherole (E306), natiirliches d-alpha-Tocopherol, natiirliches d-alpha-Tocopherolace-
tat, natirliches d-alpha-Tocopherolacetat und natiirliches d-alpha-Tocopherolsuccinat aus Sojabohnen;

c) Phytosterine und Phytosterinester, die aus pflanzlichen Olen von Sojabohnen gewonnen werden;

d) Phytostanolester aus Sojabohnendl-Phytosterinen.

%

Schalenfriichte, d. h.: Mandeln (Amygdalus communis L.), Haselnusse (Corylus avellana), Walnusse (Juglans
regia), Cashew-Kerne (Anacardium occidentale), Pekanniisse [Carya illinoensis (Wangenh.) K. Koch], Paraniisse
(Bertholletia excelsa), Pistazien (Pistacia vera), Macadamia-Nisse oder australische Walniisse (Macadamia
ternifolia) und daraus hergestellte Erzeugnisse, auer Schalenfriichten zur Herstellung alkoholischer Destillate,
einschlieflich Ethylalkohol landwirtschaftlichen Ursprung

Sesamkorner und Produkte aus Sesemkornern.

Sellerie und Sellerieprodukte.

Senf und Senfprodukte.

Weille Lupine und Produkte aus weiler Lupine.

@OMOS

Schwefeldioxid und Sulfite mit Konzentrationen von tiber 10 mg/kg bzw. 10 mg/Liter in Bezug auf die SO2-
Gesamtmenge fur Fertigprodukte oder gemal Herstelleranweisungen rekonstituierte Produkte.

1) Dies gilt auch fir abgeleitete Produkte, sofern die Verfahren, denen sie unterzogen wurden, wahrscheinlich nicht den Allergenitétsgrad

erhohen, der von der Behérde festgelegt wurde, die fur das Produkt, von dem sie abgeleitet sind, zustandig ist.

Dieses DOKUMENT darf ohne die vorherige Zustimmung von FRANQUICIAS LA PIEMONTESA S.L.
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* Kunden, die Grana Padano auf das Gericht geben, sollten die folgenden Allergene hinzuzéihlen:
Ei und Milch.
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*Die Allergene in den Beilagen wurden in diesem Dokument nicht beriicksichtigt
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