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ALLERGENINFORMATIONEN 

In Übereinstimmung mit der Verordnung (EU) Nr. 1169/2011 stellt Franchises la Piemontesa

seinen Kunden im Rahmen seiner bewährten Hygiene- und Verarbeitungspraktiken,

die kontinuierlich überprüft werden, aktuelle Informationen über Allergene zur Verfügung.

Alle unsere Restaurants verfügen über ein System zur Verwaltung und

Bewertung der Produkte, die Lebensmittelallergien und -unverträglichkeiten

auslösen können, um unsere Kunden über das Vorhandensein oder Nichtvorhandensein 

von Allergenen in unseren Gerichten informieren zu können.

La Piemontesa versucht, Allergene durch bewährte Herstellungspraktiken so weit wie möglich zu 
reduzieren. Da wir nur eine einzige Produktionslinie haben, können wir jedoch nicht garantieren,  

dass unsere Gerichte völlig frei von Spuren von Allergenen sind.

Wenn Sie sehr empfindlich auf ein Allergen reagieren, teilen Sie dies bitte unserem Personal mit.

Bitte erkundigen Sie sich bei Ihrem nächsten Besuch erneut nach diesen Informationen,

da sich diese je nach Zusammensetzung unserer Gerichte ändern können.
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1) Dies gilt auch für abgeleitete Produkte, sofern die Verfahren, denen sie unterzogen wurden, wahrscheinlich nicht den Allergenitätsgrad 
erhöhen, der von der Behörde festgelegt wurde, die für das Produkt, von dem sie abgeleitet sind, zuständig ist.

Glutenhaltiges Getreide, d. h. Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut oder deren

Mischsorten und abgeleiteten Produkte, außer:

a) Glukosesirup auf Weizenbasis, einschließlich Dextrose (1)

b) Maltodextrine auf Weizenbasis (1)

c) Glukosesirup auf Gerstenbasis

d) Getreide zur Herstellung alkoholischer Destillate, einschließlich Ethylalkohol landwirtschaftlichen Ursprungs.

Eier und Eiprodukte.

Milch und Milchprodukte (einschließlich Laktose), außer

a) Molke zur Herstellung alkoholischer Destillate, einschließlich Ethylalkohol landwirtschaftlichen Ursprungs.

b) Lactit

Fisch und Fischprodukte, außer:

a) Fischgelatine zur Verwendung als Träger für Vitamine oder Carotinoidpräparate

b) Fischgelatine oder Ichthyokolla zur Verwendung als Klärhilfsmittel in Bier und Wein.

Weichtiere und Weichtierprodukte.

Krustentiere und Krustentierprodukte.

Erdnüsse und Erdnussprodukte.

Soja und Sojaprodukte, außer:

a) vollständig raffiniertes Sojabohnenöl und -fett (1);

b) natürliche gemischte Tocopherole (E306), natürliches d-alpha-Tocopherol, natürliches d-alpha-Tocopherolace-
tat, natürliches d-alpha-Tocopherolacetat und natürliches d-alpha-Tocopherolsuccinat aus Sojabohnen;

c) Phytosterine und Phytosterinester, die aus pflanzlichen Ölen von Sojabohnen gewonnen werden;

d) Phytostanolester aus Sojabohnenöl-Phytosterinen.

Schalenfrüchte, d. h.: Mandeln (Amygdalus communis L.), Haselnüsse (Corylus avellana), Walnüsse (Juglans 
regia), Cashew-Kerne (Anacardium occidentale), Pekannüsse [Carya illinoensis (Wangenh.) K. Koch], Paranüsse 
(Bertholletia excelsa), Pistazien (Pistacia vera), Macadamia-Nüsse oder australische Walnüsse (Macadamia 
ternifolia) und daraus hergestellte Erzeugnisse, außer Schalenfrüchten zur Herstellung alkoholischer Destillate, 
einschließlich Ethylalkohol landwirtschaftlichen Ursprung

Sesamkörner und Produkte aus Sesemkörnern.

Sellerie und Sellerieprodukte.

Senf und Senfprodukte.

Weiße Lupine und Produkte aus weißer Lupine.

Schwefeldioxid und Sulfite mit Konzentrationen von über 10 mg/kg  bzw. 10 mg/Liter in Bezug auf die SO2-
Gesamtmenge für Fertigprodukte oder gemäß Herstelleranweisungen rekonstituierte Produkte.

ERLÄUTERUNGEN ZU ALLERGENEN
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PIERINA PARMIGIANA

PIERINA TARTUFATA

PIERINA MISTA
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CAZOLETA DE ALCACHOFAS Y FOIE DE PATO

CROQUETAS DE LA ABUELA

INVOLTINI FREDO DI CREPE

CARPACCIO DE TERNERA

BURRATA DELLA PUGLIA

+ PIERINA

PAESE

POLLO CROCANTE

IL NOSTRO BOWL

GIULIETTA

LUNGO MARE
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HOING UND PISTAZIEN

BALSAMICO-ESSIG

TRADITIONELLES DRESSING

GRAN CANNELLONI

CANNELLONI DI MARE

LASAGNA DI SPINACI E GAMBERI

LASAGNA DI BOLOGNA

MISTO DEL TESORERO

MONTERA

TARTUFO D’ALBA

NERO DI SEPPIA

PIEMONTE
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RIGATONI

TAGLIATELLE

FUSILLI

SPAGHETTI AUS HARTWEIZENGRIEβ

* Kunden, die Grana Padano auf das Gericht geben, sollten die folgenden Allergene hinzuzählen:  
Ei und Milch.

CUORE DI FOIE

RAVIOLI

TORTELLINI

TRIANGOLI

PANZOTTI
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LIGURISCHE SAUCE

PESTO GENOVESE

CASALINGA

LEBER UND TRÜFFEL

TRÜFFEL UND PILZE

BOLOGNESE

ARRABIATA

CARBONARA

AGLIO OLIO E PEPERONCINO

CINQUE FORMAGGI

CHAMPI-MANDELN

TRÜFFEL UND PARMIGIANO

NERO DI SEPIA

* Kunden, die Grana Padano auf das Gericht geben, sollten die folgenden Allergene hinzuzählen:  
Ei und Milch.
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ROTER THUN AUS WILDFANG

TATAR VOM ROTEN THUN AUS WILDFANG

OKTOPUS-TENTAKEL VOM GRILL

SPAGHETTI VONGOLE

TAGLIATELLE FRUTTI DI MARE

SPAGHETTI I N CARROZA

SPAGHETTI FUSION (GERICHT AUF DER TITELSEITE)

VOM GRILL · KEINE ALLERGENE

VOM GRILL · KEINE ALLERGENE

MIT SAUCE · JE NACH GEWÄHLTER SAUCE

MIT SAUCE · JE NACH GEWÄHLTER SAUCE

F
lei

sch
 v

om
 G

ril
l LENDE MIT PFEFFERSAUCE

ENTRECÔTE VOM ANGUS-RIND 

LENDENFILET VOM ANGUS-RIND

BURGER AUS ANGUS-RIND FLEISCH

MAXI-SPIESS MIT IBÉRICO-LENDE

SAUCEN MESONE

LANDBROT
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FIORENTINA - SAUCE

HONIG UND SENF - SAUCE

TRÜFFEL - SAUCE

*Die Allergene in den Beilagen wurden in diesem Dokument nicht berücksichtigt

HÜHNCHEN

ZARTE LAMMSCHULTER

ZARTE LAMMHAXE
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PEPPERONI

QUATTRO STAGIONI

BISMARCK

FÜNF KÄSE 

CARTOCCIO

TONNO E SALMONE

CAPRI

PIEMONTESA

PARMIGIANA

DELL’ EMILIA

DIAVOLA

ALMADRABA

MELANZANA

CALZONE

PIZZAIOLO
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TIRAMISÚ

KRÄNZCHEN

SIZILIANISCHE CANNOLI

KOKOSNUSS- UND PASSIONSFRUCHTBARREN

PIEMONTESISCHER GENUSS

PISTAZIEN-SEMIFREDDO

COULANT

NUTELLA-CRÊPE

PANACOTA

EISBECHER PRIMAVERA

EISBECHER NUTELLA

EISBECHER PISTACHO

EISBECHER FIOR DI LATTE
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	 VANILLE-MACADAMIA

	 BELGISCHE SCHOKOLADE	

	 ERDBEERE

	 PISTAZIE

	 KARAMELL FIOR DI LATTE
	 UND PEKANNÜSSE

+ KEKS

EIS-KEKS/SORBET-KEKS

SORBETS

	 ZITRONE

+ KEKS

OHNE ALLERGENE






